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Anotace

Ve své préci se zabyvam problematikou vinaiského terroiru. Jde pfedevs§im 0 jeho jedine¢nost
a vliv na vysledny produkt — vino. Mym cilem je dokazat, ze kazda vinatska oblast a podoblast
zanechd ve vin¢ charakteristické stopy. Toto ovlivnéni dokazuji chemickou analyzou
a organoleptickym hodnocenim. Z chemického pohledu jde ptfedev§im o0 stanoveni kyseliny
vinné a celkové kyselosti vina alkalimetrickou titraci. Dale se jedna 0 stanoveni organickych
kyselin za pomoci kapalinové chromatografie. Organoleptické hodnoceni na zéklad¢ degustace
je zpracovano pomoci stobodového hodnoticiho systému dle OIV. V navaznosti na vliv terroiru
zvazuji vyhody vinafskych systémi zattizeni vin.
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Annotation

This work deals with the issue of wine terroir. It is especially about uniqueness and influence
on the final product — wine. My aim is to prove that each wine region and sub-region has own
characteristic features. This influence is evidenced by means of chemical analysis and
organoleptic evaluation. From achemical point of view, it is mainly the determination
of tartaric acid and total acidity of the wine by alkalimetric titration. Further, it is the
determination of organic acids by means of liquid chromatography. The organoleptic evaluation
is based on the tasting by special point system. Following the influence of terroir,
I consider the advantages of individual wine-producing systems.
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1 UvoD

,, Odriida je matkou vina,

ptida a poloha jsou otcem vina,
a rocnik je jeho osudem. *
(francouzské piislovi)

Réva vinna, jez tvoii zaklad vinafstvi, ma své zastoupeni na témeét vSech kontinentech Svéta.
Ptesto ji vSak nelze péstovat v kazdém misté. Proto uz od davnych dob lidé sledovali vlivy
prostiedi na révu vinnou a hledali zptisob, jak zvlastni podminky tzemi vyuzit.

Dnes s obdivem uznavame praci nasich predku, ktefi byli podstatné vice vnimavi vici padeé,
podnebi ¢i zménam pocasi. Rada fimskych spisovateli, jako naptiklad Columella, také vnimala
dulezitost stanovistnich podminek. | prazsky ucitel Jan Hada dokonce v roce 1558 vydal
odborny spis Vinice, vV jakém poloZeni byti ma a jakym zpiisobem ¢lovék ma ji delati, aby toho
hojny ouzitek mohl miti, kde obsdhle toto téma popisuje. Na zdkladé souvisejicich jevl
i vytvofenych pranostik lidé dokazali souvislosti s pocasim fadit do kontextu, které jejich
znalosti posunovali dale. Od 18. stoleti se toto souznéni ¢lovéka a ptirody zacalo rozbihat.
Samotné 20. stoleti poté piineslo takika naprosté nepochopeni, ruku Vv ruce srozvojem
chemického primyslu. Pida v tu chvili zacala byt chépana jako pouhopouhy substrat ¢i
zasobarna zivin. Doba razila nazor, Zze chemické doplnovani zivin nebude mit vliv na kvalitu
zemédelskych produkti.. Nyni v§ak ¢im dal tim vice zem&dé€lct i vinaii zadina razit alternativni
zpusoby obdélavani pudy a snazi se 0 omezeni piidavané chemie. [1]

Ovlivnéni vina rozhodnutim vinafe je tedy jednozna¢né. Co se ale dale podili na jeho ,,osudu‘?
V posledni dob¢ je ¢im dal castéji diskutovany pojem terroir. Jde 0 jedine¢nou francouzskou
ptredstavu, kterd zahrnuje jemné piisobeni pfirody a lidského umu, jejichz souznéni definuje
znaky kazdého mista.

S nadsdzkou muzeme fici, Ze spolecnost je rozdélena na dva tabory. Ti prvni myslenku terroiru
podporuji. Ackoli v extrémnich pfipadech muiZe tato mySlenka navodit az posedlost, ato
ptipad, kdy spotiebitel konzumuje pouze vina z urcité oblasti a ostatnimi viny pohrda, nebo je
oznacuje za méng kvalitni. Oponujici skupina lidi zastava nazor, Ze terroir je pouze komerénim
nastrojem vinaid. Na ¢i strané je tedy pravda? Neni to pravé naopak?

Cilem prace bylo zjistit miru ovlivnéni parametrii vina terroirem ve vinatskych oblastech Ceské
republiky. V navaznosti na vliv terroiru jsem se rozhodla porovnat benefity vinnych systému
zatfidéni. [2]



2 TEORETICKA CAST

2.1 Vino

2.1.1 Historie

Archeologické nalezy jako napiiklad zkamen€la jadra hroznii v tercidlnich nerostech nebo
otisky listi révy vinné dokazuji vyskyt rostlin révy vinné na tzemi Stiedni Evropy jiz
minimalné 60 az 70 miliond let. [3]

Prvni dikazy procesu vyroby vina dnes datujeme do doby pied 7 az 10 tisici lety. Jejich
kolébkou je snejveétsi pravdépodobnosti uzemi dne$niho Libanonu, Gruzie, Arménie c¢i
Turecka. Vztah k vinu v dobé 3500 let pied nasim letopoétem dokazuji nasténné malby ze staré
Mezopotamie a Egypta. [4] Egyptané propracovali technologii vyroby tohoto napoje diky
vyluhu z rostlin, ktery jim pomohl vino stabilizovat a vylepsil chut, diky ¢emuz si své misto
vino naslo i na stole faraonu. [5]

mu na chut’ pfisli staif Rimané. Jejich pti¢inénim, se ruku v ruce s rozsifovanim fise, vino
rozsitilo dale do Evropy. [4] K $ifeni vinafstvi v nemalé mife pfispél také obchod Rimant
s Galy, ktefi zacali pouZivat dievéné sudy. Doposud bylo s vinem obchodovano hlavné
v amforach, coz se ale zacalo jevit jako nepraktické feseni, nebot’ Galii i celou Severni Evropu

pokryvaly husté lesy. [5]

Galové vSak nebyli jedinym keltskym kmenem, ktery poznal silu vina. Vinatské stopy vedly
I k dals§im takovym kmenlim, zejména tedy v podunajskych provinciich, kam by se dala
zahrnout i dne$ni oblast Moravy.

Vino nezistalo jen v kmenovych spolecenstvech, nebot’ pozdéji umoznil vysazovani vinic za
Alpami Marcus Aurelius Probus, ktery byl fimskym cisafem v letech 276 az 282. Pravem si
timto ¢inem vyslouzil oznaceni otce zakladatele evropského vinafstvi. [6]

2.1.2 Vinna réva

Réva (Vitis) je rodem rostlin ¢eledi révovitych (Vitaceae). [7] Od prirody se jedna 0 popinavou
rostlinu, ktera se vine po stromech nahoru. Tento fakt tedy znemoziiuje vysazovani révy
samovoln¢, nebot’ vzdy potiebuje oporu. Rod Vitis ¢ita vice jak 50 druht. Jeji kulturni formy
oznacujeme jako ,,Vitis vinifera®. Pfedchiidcem dnesnich odrid byla pravdépodobné réva lesni
(Vitis silvestris). Po¢ty Slechténych a drahych odrtd jsou dnes odhadovany na 5 000 [3], nebo
dokonce na 16 000. [8]



Pro lepsi srozumitelnost a jednodussi rozfazeni jednotlivych odrid se rozviji specialni nauka
0 hroznech neboli ampelografie. Tato véda se vénuje popisu plodu révy vinné jako napiiklad
tvar, zbarveni, velikost ¢i charakter povrchu bobuli. [3]

3 VINNE ODRUDY

3.1 Rulandské Sedé

Pino gis je odriida vinné révy v Ceské republice znama, pod povolenym synonymem, jako
Rulandské $edé (zkracené RS). Jak jiz napovida nazev, tato odriida pochazi z Francie, presnéji
tedy z oblasti Burgundska.

Historicky byla v ¢eskych zemich oznacovana jako Burgundské Sedé. Kvuli pravnim sporim
mezi Francii atehdejdi Ceskoslovenskou socialistickou republikou ohledné oznadeni
Burgundské Sed¢, byla odriida pfejmenovana na Rouci Sedivé. Svilij nynéjsi nazev poté dostala
po Johannu Segeru Rulandovi ze Speyeru, ktery se zaslouzil 0 jeji rozsifeni v Némecku. [9]

Odrida pravdépodobné vznikla pupencovou mutaci z odriidy Pinot noir. [10] Jejimu péstovani
se dnes vénuji nejen v matei'ské Francii, ale také v Nizozemi, v Mad’arsku nebo na Novém
Zélandu. V Ceské republice se &3 oblibé na Mélnicku, LitoméFicku nebo Velkopavlovickou.
Vyzaduje dobré polohy s hlinitymi ptidami. Jeho kvalitu by ale urcité¢ nepodpoftily suché
a piscité trate.

Rulandské Sedé¢ patii ke stfedné ranym odriidam, tedy tém, které plné zralosti dosahuji na
prelomu Iéta a podzimu. Pinot gris potom konkrétné v obdobi zati. Podzimni ani zimni mrazy
ho zvl1asté neohrozuji, ale jarni mraziky nesnasi ptili§ dobfe. Je nachylny k napadeni houbovymi
chorobami a jeho slupka byva napadana plisni Sedou.

Ma sttedné velké, pétilalo¢né listy s okrouhlou ¢epeli. Hrozny jsou velmi husté a dortstaji do
kuzelového tvaru podobného §iSce. M4 spiSe mensi a kulaté bobule jejichz slupka se barvi do
Sedé az Sedocervené barvy, coz miZe byt pozlstatkem mutace. Tento aspekt je poté dilezité
pohlidat u zpracovani, kdy je potfeba dat pozor na dobu zékvasu, aby se ze slupky do mostu
nevyluhovalo pfili§ mnoho barviva. DuZina poté byva zpravidla fidka a bezbarva.

Ze sommelierského pohledu jde 0 vino bohaté na extraktivni latky s pfijemnou kyselinou, coz
spole¢né tvofi pfijemnou harmonii. Diky schopnosti dobrého vyzravani se casto objevuje
vysokd cukernatost, coZ dava vinafi mnoho moZnosti ke zpracovani. Samotné vino barvi do
vyraznych zlatavych odstinti Zluté a ve viini miizeme citit jemné kvétinové tony. Po ochutnéni
potési nase smysly plna chut’ tony hrusek, fikl, karamelu nebo jemné chlebové kurky. Sussi
vina je vhodné servirovat k vyrazné upravé dribeze nebo rybam. Ta, kde se nachazi vice
zbytkového cukru poté skvéle podtrhnou chut’ dezerti. [9]



3.2 Rulandské bilé

Pinot blanc je z ¢asti nepravem nazyvan jako Rulandské bilé. Sviyj ¢esky nazev piebral stejné
jako ostatni zastupci skupiny ,,pinotd* po Johannu Segeru Rulandovi ze Speyeru. Ten se vSak
zaslouzil jen 0 rozsifeni Pinot gris, nikoli Pinot blanc. Toto oznaceni je proto dnesni spolecnosti
povazovano za svétovou raritu.

Své kofeny ma stejné jako ostatni Pinoty v Burgundsku odkud si nejspiSe pfinesla i zna¢né
naroky na pudu ve které¢ vyrustd. Nejvyraznéjsi zastoupeni ma dnes ve Francouzském Alsasku.
V Cechéch se jejimu péstovani poté vénuji ob& vinafské oblasti. V oblasti Cechy jsou to
konkrétn¢ podoblasti Mélnicka a Litoméfickd, na Morave poté Znojemska a Slovacka.

List je velmi podobny ostatnim zastupctim. Je stiedné velky, pétilaloény s mirnymi bo¢nimi
vykroji. Hrozen svou ,,bratrskou* podobu také nezapie. Vyrusta taktéz z kratké stopky a je maly
a husty. Zlutozelené bobule jsou v§ak nachylné k napadeni plisni edou, ktera postihuje tenkou
slupku bobule. Do bodu zralosti se tato odriida dostava uz zhruba v poloviné zafi, avsak ma
vcelku dobrou mrazu odolnost. Svou kvalitu muze zvySovat v priabéhu zrani a pokud vinat dba
na vSechny jeji naroky, je vhodnou surovinou pro vyrobu piivlastkovych vin.

Buket této odriidy nepatii mezi ty nejvyrazngjsi. Viné byva Casto neutralni. U vyraznéjsich
vzorkd v§ak mizeme citit chlebovinku nebo jemné mandle. Chut’ uz je ale 0 néco ptitazlivejsi.
Byva nasladlé, avsak extraktivni. V mladém véku se muze pysnit i vyssi kyselinkou.

Jeho vlastnosti skvéle podtrhne podavani spolecné naptiklad s kaprem, pstruhem nebo
ustficemi. V jiz vyzralé podobé se hodi i k bazantovi, nebo divoc¢in€. Pokud nemate hlad, 1ze ji
servirovat I S mékkymi syry s bilou plisni nebo jemnou pastikou. [1]

3.3 Rulandské modré

Pinot noir, v Ceské republice taktéZ nazyvan Rulandské modré a je tedy dalsim ze zastupci
skupiny ,,pinott.“ Jeho Burgundské koteny (Francie) jsou diivodem neoficidlniho oznacovani
jako ,,Modra burgunda.” Existuje jiz nékolik teorii, jak tato odrida vznikla. Nekteti tvrdi, ze
Slo 0 zkfizeni odrid Tramin cerveny (bild odrida) a Mlynatka (Cervend odriida). Jini se
zastavaji nazoru, ze §lo pouze 0 pupencovou mutaci v ramci skupiny odrid Pinoti. Prvni
zaznamy 0 jeho péstovani jsou doloZeny jiz ze 7. stoleti z Poryni nebo z 9. stoleti z okoli
Bodamského jezera. Historicky ma tato odrtida ale veliky vyznam pro oblast Burgundska, ktera
se diky vynikajicim ¢ervenym viniim Pinot noir proslavila. Dnes tvoii tato odriida zna¢nou ¢ast
Francouzské oblasti Champagne nebot’ je zdkladem svétove proslulych Sampaiiskych vin.

Péstovani této odridy se ve svété vénuje napiiklad Rakousko, Itdlie, Mad’arsko, Jugoslavie
nebo Rumunsko. V zamofi je potom péstovana prevazné v Kalifornii, Argenting, Australii nebo
Chile. V Ceské republice ma své zastoupeni v Cechach (Mélnicko, Litométicko) i na Moravé
(Bzenec, Muténice).



Pro mnohé vinafe by mohly byt jeji vysoké naroky na podlozi velkou komplikaci. Vyzaduje
spiSe kypré, hlinito-pise¢né az Stérkovité pudy, které jsou snadno zahtevné. Diky témto
pottebam se této odridé dafi v oblasti Muténic, Velkych Pavlovic, nebo Mélniku.

Rulandské modré fadime do skupiny pozdnich vin, nebot’ pravidelné dozrava skliziiové zralosti
na zaCatku mésice fijna. Tato doba sklizn¢ ale odriidu nijak neohrozuje. Jeji nachylnost na
poskozeni mrazem totiz neni tak vysoka. Sviij charakter ziskava vino az v obdobi zrani v sudu
nebo lahvi, kdy je diky své kvalité hojné vyuzivano pro vyrobu barrique nebo ptivlastkovych
vin.

Listy jsou stfedné¢ velké s kruhovitym tvarem cEepele apuchyfovitou vrchni stranou. Na
kratkych stopkach poté vyrtstaji husté malé hrozny Sisticového tvaru. Bobule jsou mensi,
kulaté s temné modrou, nékdy az ¢ernou slupkou. Samotna duzina je vSak bezbarva.

Ve sklence se poté muzete t€sit na vino svétlejsi, nékdy az cihlové barvy. Nasi chut’, uz jako
mladé vino, potési svézi ostruzinovou chuti. V pribéhu zrani se poté miizeme tésit na kofenéné,
hotkomandlové sametové tony.

Vina pochazejici z této odridy je vhodné servirovat k ¢ervenym mastim naptiklad k hovézimu,
kachng ¢i jemné upravené zveéfin€. Dal$i moznosti pro podavani tohoto vina je i1 kombinace
s jemnymi uslechtilymi syry. [12]

3.4 Frankovka

Z Francouzského Burgundska, odkud pravdépodobné pochazi Pinoty se presouvame Evropou
0 kousek dal az do mist, odkud nejspisSe pochazi Frankovka. Ani vznik této odriidy se vSak
neobejde bez dohadli a domnének. Prvni tvrdi, Ze pochazi z Némecka, odkud se vzalo nejspise
I jeji jméno. — avSak stale se najdou taci, ktefi si mysli, ze Frankovka ma své kofeny v Alsasku.
Druzi se zastavaji ndzoru, Ze ma svijj puvod v Dolnim Rakousku a tieti oponuji s nazorem, ze
ma své kofeny na tizemi Chorvatska. S nejvétsi pravdépodobnosti je ale kiizencem odridy
Heunisch, ktera se ve zna¢né mite péstuje na izemi Rakouska a Chorvatska.

Dnes ji miZzeme najit na vinicich na mnoha mistech Evropy. Od Némecka ptes Italii az po
Mad’arsko &i Chorvatsko. V Ceské republice jde potom 0 druhou nejpéstovangjsi ¢ervenou
vinnou révu, které¢ se nejvice vénuji vinaii podoblasti Slovacka a Velkych Pavlovic.

Frankovku fadime k pozdnim mostovym odridam, nebot’ dozravat zacina teprve v poloviné
fijna. Dobfe snasi i nizsi teploty, avSak ma vyhovuji ji teplejsi polohy a snadno zahievné pudy
se sprasemi. Dobie snasi sucho i obsah vapenatych slozek v pidé. OhroZenim pro ni vSak byva
vadnuti tfapiny nebo pliseii révova. Diky jejimu velmi pozdnimu dozréavani bychom ji velmi
obtizné hledali ve vinai'ské oblasti Cechy, nebot’ v takto pokrodilém podzimu uz v této oblasti
neni dostatek teplych dni ani slune€nich paprskd.



Pozname ji podle velkych listt, které mohou byt tii, péti nebo bez lalo¢naté s opravdu mirnym
vykrojenim. Vrchni strana byva hladka, jen jemné puchytovita. Oproti ,,pinotim® jsou hrozny
Frankovky velké a kiidlaté s velkymi kulatymi bobulemi. Bobule jsou velmi temné modrého
a az modroc¢erného zabarveni, nebot’ jejich slupka obsahuje velké mnozstvi ¢erveného barviva,
coz pozd¢ji tvoti krasné rubinové barvy vysledného produktu. Duzina uz jak to, tak byva, je
bez zabarveni.

Vino ve sklence zaii po temnych rubinech. Po pfivonéni mizeme citit jadra peckovin nebo
pfijemné tony skofice. Chut je ale tim divodem, pro¢ néktefi Frankovku miluji a druzi ji
obchdzi obloukem. Jde totiz 0 pikantni vino. Na jazyku pisobi drsné a trpce, coz zapfti€iiuji
z velké casti tfisloviny. Dalsi dozravani déla vino plné a Siroké, ale Casto tvrdé.

Skvéle se hodi ke zrani v sudu i lahvi, tudiz se ur¢ité nemusime bat ani ulozeni k archivaci.
Frankovka vSak nepatii mezi typicky pfivlastkova vina, pokud se nejednd 0 dobry rocnik.
U servirovani se nemusime bat spojeni s téstovinami, rybami ani zvétinou.

Diky své rozmarnosti, byvé piirovnavana k zenam. Udajné je stejné tak nestala a ma pry jejich
dobré i $patné vlastnosti. [13]

4 \INARSKE OBLASTI

Legislativa tykajici se vinaf'stvi a vinohradnictvi uréuje v Ceské republice dvé vinaiské oblasti
— Cechy a Moravu. Tyto oblasti potom dale d&li na podoblasti, které se nasledné vétvi na
vinafské obce a vini¢ni traté. Nasledné jsou zakladany jednotlivé vinice, kde povoluje péstovani
pouze odrad schvalenych pro tuto oblast. [14]

4.1 Vinaiska oblast Cechy

Vinaiska oblast Cechy se nachdzi na severozapad€ naSeho uzemi. Nejen Ze jsou zde
nejsevernéji polozené vinice U nés, ale tato oblast patii mezi nejvyse poloZené vyspy vinafstvi
a vinohradnictvi v Evropé.

Co se tyce klimatickych podminek v oblasti, je primérna ro¢ni teplota 8,7 °C a ro¢ni srazky se
pohybuji okolo 547 mm. Pocasi je zde ale celkové velmi proménlivé.

Dnes je zdej$i vinohradnictvi velmi Uspé$né, nicméné nejvétsiho rozmachu se pysSnilo uz za
vlady Rudolfa II, kdy bylo nejvice vinic v okoli Prahy a Mélnika. Zaklady toho pravého
vinafstvi a jeho slavy sem ale zanesl az Karel IV. Ve dostalo novou podobu s ptichodem jeho
nafizeni v roce 1358.

Nyngjsi oblast Cechy se déle d&li na 2 podoblasti — Mélnicka a Litoméficka a miizeme zde
nalézt 72 vinafskych obci, 152 vinicnich trati a 164 péstitelt. [15]
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4.1.1 Litoméricka vinarska podoblast

LitoméFicka oblast je tedy tou nejsevernéjsi vinaiskou oblasti U nas i v Evrop¢. Nalezi ji 293 ha
vinic. V okresech Most, Louny, Chomutov, Usti nad Labem a dalgich, nalezneme hned tii
vinafska centra — Litoméfice, Velké Zernoseky a Kadaf, ktera jsou chloubou této oblasti.
Vinice se rozléhaji pievazné v Polabi a Litométickém stiedohofi. [16]

Zdejsi pudy jsou bohaté na obsah magmatickych hornin, zejména cedice. V nizsich polohach
svaht ale najdeme i vapenité slozky. Z ostatnich hornin jsou zde zastoupeny ruly, svory a fylity,
které pochazi z levého biehu tfeky Labe. Dale zde najdeme slepence, piskovce asliny —
oznacované¢ Casto jako opuky. Podle pedologické charakteristiky ptidy fadime do stfedni tfidy.
Zdej$im pidnim typem jsou poté para-rendziny arendziny. Charakteristickym znakem je
I dostate¢na zasoba vapna a sttidavy obsah humusu. [17]

Réva vinnd ma ve vinicich na Mostecku ale jeSté jinou Ulohu. Osvédcila se zde totiz jako
rekultivacni plodina na vysypce hnédouhelného lomu Habrak.

Své podminky pro péstovani Burgundské révy ma i Litoméficka oblast. Na rozdil od té
Mc¢lnické, se zde ale vétSinou vice dafi Rulandskému Sedému a bilému. Mezi dalsi odridy,
kterym se tu libi, fadime naptiklad Miiller Thurgau, Ryzlink rynsky, Svatovaviinecké nebo
Zweigeltrebe. V historii byly ale zvlast¢ na Lounsku oblibena vina z Traminu bilého,
nazyvaného jako Brynst. [18]

4.1.2 Mélnicka vinarska podoblast

Meélnicka podoblast je tou vétsi podoblasti regionu Cechy. Rozléha se na 360 ha pudy
a zasahuje napfi¢ celymi Stfednimi Cechami. Uzemi neni souvislé. Je tvofeno mnoha
pfihodnymi lokalitami. VétSinou se jedna 0 jizni svahy s niz§i nadmoiskou vyskou, které
obléhaji toky protékajicich fek, jako naptiklad Labe, Vitava, Ohie nebo Berounka. Vinice tedy
nalezneme napfic¢ okresy Mlada Boleslav, Kutna Hora, Nachod, Beroun nebo i hlavni mésto
Praha.

Podlozi ve zdejsi oblasti je vapenaté a tvofené vrstvy opuky. Misty ho ale piekryvaji i hlinito-
pisecné naplavy. Pudy jsou zde zahtevné a lehké, coz tvofi vyborné podminky pro péstovani
modrych odriid, obzvlasté tedy téch Burgundskych.

Co se tyce klimatickych podminek v oblasti, je priimérnd ro¢ni teplota 8,7 °C a ro¢ni srazky se
pohybuji okolo 547 mm. Pocasi je zde vSak velmi proménlive.

Dodnes je tato lokalita vhodna pro péstovani odrud Burgundskych, Sylvanského zeleného nebo
Miilleru Thurgau, ktery je také zdejsi nejpéstovanéjsi odridou. [19]
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4.2 Vinarska oblast Morava

Kdo by hledal vinafskou oblast Morava, m¢l by se porozhlédnout v jihovychodni ¢asti nasi
republiky. Konkrétnéji jde tedy 0 Jihomoravsky a Zlinsky kraj. Vinafstvi se zde dnes rozléha
na témét 17 450 ha a zahrnuje tim tedy 96 % vinic Ceské republiky.

Klima v této oblasti je 0 néco teplejsi, nez tomu je na severu naseho Gizemi. Primérna ro¢ni
teplota je aktualné 9,42 °C, pticemz délka slune¢niho svitu je zde 2244 hodin. Ro¢ni pramér
srazek je potom také 0 néco malo mensi. Konkrétné ¢ini 510 mm.

Tyto faktory tvoii skvélé predpoklady prevazné ke tvorbé bilych vin. Ty maji své specifické
aroma, kofenitost i plnou kyselinku. Cervenym viniim tato oblast pfidava ony ovocné tony
a zemitou pravost. Zrani révy v této oblasti probihd pomaleji, coz miize vinim pfidavat ono
charakteristické aroma. Celkova vinna produkce je vice nez uspésna, nebot’ se tu dafi vinim az
v 80 % roc¢niki.

Od roku 2004 je i tato oblast rozdélena na dalsi podoblasti. Konkrétné jimi jsou podoblast
Znojemska, Mikulovska, Velkopavlovicka a Slovacka. [16]

4.2.1 Velkopavlovicka vinarska podoblast

Plocha, kterou zaujimé Velkopavlovickd podoblast je bezmala 5200 ha, pfi¢emz zde mizeme
najit 75 vinatskych obci. Jednou z nich je i nejvétsi vinatska obec Ceské republiky, a to Velké
Bilovice. Uzemi této oblasti se rozprostira na svazich Hustope&ské pahorkatiny svazujici se od
Péalavy smérem k Brnu.

Hlavni sit’ vini¢nich trati se trochu atypicky rozléha okolo délnice Brno — Bieclav. Svahy po
pravé stran¢ jsou tvofeny sprasemi na rizn¢ ¢lenitém kopcovitém terénu. Pidy centralni ¢asti
oblasti jsou pievazné vapenité jily bohaté na obsah slinti, piskovct a hoi¢iku, coz tvofi ten
nejlepsi predpoklad pro pestovani modrych odrid. Tyto vinice bychom nasli naptiklad v okoli
Boftetic, Kobyli nebo onéch Velkych Bilovic.

Severni ¢asti podoblasti kraluji pis¢ité pudy, které jsou domovem aromatickych odrid jako
naptiklad Tramin ¢erveny nebo Muskat moravsky. VSechny tyto svahy maji pfevazné¢ orientaci
na jih nebo jihozéapad, coz je zvlasté na podzim v obdobi dozravani hroznii velikym bonusem.
Réva je totiz omyvana teplymi fény, které urychluji zrani. [16]

4.2.2 Mikulovska vinarska podoblast

Mikulovské podoblast se rozklada na ploSe 5143 ha. NaleZi ji okolo 30 vinafskych obci, které
bychom nasli pod bélostnymi Palavskymi vrchy v okoli Mikulova. [16]

Charakteristickym prvkem oblasti jsou zejména elevace Pavlovskych vrchl, které jsou
poslednim vybézkem véapencovych Alp. Pidy jsou zde bohaté na ptitomnost jilt, piskt ale
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I spraSovych navéji. Toto podlozi snadno ohfeji primérné vyssi teploty, které v oblasti
rozhodné nejsou zaddnou vyjimkou, nebot jde 0 nejteplejsi moravskou podoblast. Tato
harmonicka kombinace davé za vznik pfedev§im nezapomenutelnym mineralnim bilym vinim
pochazejicich napiiklad z odrid jako je tolik typické Veltlinské zelené ¢i Sauvignon, Ryzlink
vlassky, Chardonnay nebo Aurelius. Zastoupeni modrych odrud poté tvoii hlavné Cabernet
Sauvignon, Svatovaviinecké nebo Frankovka. [20]

4.2.3 Znojemska vinarska podoblast

Znojemska podoblast je rozlohou vinic tou nejmensi, nebot’ zaujima jen 3530 ha pudy. Presto
ji v8ak naleZi okolo 91 vinaiskych obci. [16]

Nachézi se v destovém stinu, ktery tvofi prahorni utvary Ceskomoravské vrchoviny. Tento
masiv dal na mnohych mistech, pfevazné v severni ¢asti oblasti, vzniknout kamenitym pidam.
Ty dnes tvoii idealni podloZi pro péstovani Ryzlinku rynského nebo Frankovky. Stejné jako na
jinych mistech Moravy, iV této Casti mizeme nalézt vinice se sprasovym podlozim nebo
Stérkopisky. Vyznamnou odriidou pro tuto oblast vSak zlstava Veltlinské zelené a Miiller
Thurgau. [27]

4.2.4 Slovacka vinarska podoblast

Rozlohou 4514 ha se muze pysnit posledni podoblast Moravy a tou je podoblast Slovacko.
Na této plose se vinu vénuje vice nez 115 vinaiskych obci od Bfeclavi podél Cesko-
Slovenskych hranic aZz po Uherské HradiSté. Panuji zde rtiznorodé ptirodni podminky.
Vevychodni ¢asti uz se totiz pohybujeme Vv piedhiifi Bilych Karpat, kde vy$s$i nadmotska vyska
dava vinim patfi¢nou svézest a lehkost. [16]

Mnoho zdejSich vinic je oproti zbytku Moravy vysdzeno na tézkych pldach s jilovym
zakladem. Takové pidy maji poté tendenci dobie zadrzovat vodu coz vinné révé piinasi
moznost ¢erpat vlahu a vyzivu i V parnych létech. Tyto podminky jsou poté vhodné napiiklad
pro Sylvanské zelené nebo burgundska vina. Kamenité svahy s lepsi vyhfevnosti jsou poté
domovem naptiklad pro Ryzlink rynsky. [21]

5 TERROIR

Terroir je jedine¢na francouzska predstava vzajemného pisobeni ptirody a lidskych
dovednosti. Spolecné toto spojeni definuje charakteristické znaky kazdé vinatské oblasti. [2]
Jako terroir vnimame souznéni mnoha elementl jako je ptda a jeji druhy, klima ve vSech
moznych podobach (makroklima, mesoklima, mikroklima), svah vinice, orientace na
svétovou stranu ¢i lidské rozhodnuti na tirovni vinohradnické i vinatské. [33]

6 SYSTEMY ZATRIZENI

Svét dnes ma dva hlavni uznavané systémy pro zatfidéni vin — Romansky a Germansky.
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Romanského systému se drzi predev§im vinafi v jiznich oblastech Evropy jako je napiiklad
Italie, Francie nebo Spanélsko. Tento zptisob je zaloZen na tzv. terroiru, ktery pieduréuje kvalitu
vina. Duraz je tedy kladen na kvalitu hroznti a um vinate.

Zemim v srdci Evropy jako je napiiklad Ceska republika, Rakousko, Némecko ¢i Mad'arsko je,
zda se, blizs§i germansky systém, ktery klade diraz na cukernatost hroznd, dle které je nasledné
vino zafazovano podle tzv. piivlastkd. [30]

6.1 Romansky zpisob

Zattizeni dle Romanského systému je zaloZeno na tzv. terroiru. Jako terroir je povazovana
souhra vSech moznych faktorti, které maji vliv na vysledny produkt. At uz je to poloha vinice,
pedologické podminky, klimatické faktory, orientace i sklon svahu, nadmotska vyska ¢i stafi
vinice. [28]

Garance kvality produktu vychdzi ze, zdkonem uznaného, teritoria. Vino musi vykazovat urcité
nalezitosti, které jsou pro dané uzemi typické. Odvolani ne terroir je také vSak skvélym
marketingovym tahem. V posledni letech markantné sili poptdvka po vinech oznacenych
apelacnim systémem. Spotiebitelé touzi po autenticité iosobitosti vin, atak vyhledavaji
produkty, které jsou s terroirem patiicné spojeny. [23]

Historie sahd az do antického Egypta. Kvalitni vina byla tehdy uchovavana v hlinénych
nadobach, na jejichz zatkach byla vzdy otisténa pecet. Vyznamem piredstavovala dnesni
etikety, avSak paradoxné obsahovala mnohondsobek informaci. Bézné bylo uvadét pavod jako
mistni jméno, oblast i vinici. Stafi Rekové a pozd&ji i Rimané tyto informace uvadéli na vino
také, a to pfimo na amfory. [29]

Pribéh 18. stoleti pfinesl stanoveni terroiru U vin z Toskanska, Porta a Tokaje. Krize,
zpusobena msSickou révokaz ptisla behem 19. stoleti a na svédomi méla veSkeré vinohrady
Vv Evropé. V roce 1935 ji byla trZzena pfitrz. Vinafi, pfedev§im tedy baron Leroy, rozvinuli
systém appellation d’origine controlée, ktery mél zajistit kontrolu ndzvu piivodu vina z pfesné
stanovenych oblasti. Pozdéji doslo diky tehdejSimu ministrovi Josepfu Capusovi K zalozeni
Institut national des appellation d’origine z ¢ehoZ vznikl oficialni pojem AOC. Po vzoru
Francouzt se k apelacnimu systému piidaly i dalsi staty. [29]

6.1.1 AOC — Appellation d’origine

Vino oznacené symbolem AOC mé svij pivod na uzemi Francie. Tato znamka znaci
charakteristické rysy vina, které nejleze na jiném Uzemi opakovat. NejznaméjSimi apelacemi
jsou napt. AOC Bordeaux, AOC Champagne, AOC Alsace nebo AOC du Languedoc. [28]
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6.1.2 DAC - Districus Austriaw Controllatus

Od roku 2003 zkratka DAC znaci vina pochazejici z Rakouska. V sou¢asnosti mame znamych
jejich 7 apelaci. Prvni je WEinviertel DAC, jez znaci pouze vina odridy Veltlinské zelené. Sviyj
puvod musi mit tato vina V oblasti Weinviertel, coz je nejvetsi vinarska oblast statu. Dalsi
specifikaci pro zatazeni vina do této apelace je minimalni obsah alkoholu (12,5% obj.) nebo
také maximalni obsah cukru (6 g/1). [26]

DAC dale zahrnuje apelace jako Mittelburgendland DAC, Treisental DAC, Kremstal DAC,
Kamptal DAC, Leithaberg DAC ¢i Eisenberg DAC. VSechny tyto oznaceni maji také své piesné
paramery pro vybér vin, ¢imz tato vina ziskavaji svou prestiz. [23]

6.1.3 Vina originalni certifikace VOC

Ackoli v Ceské republice jednoznacng pievlada uziti germanského zpuasobu zatiizeni vin,
muzeme zde naleznout i zastupce toho romanského tfidéni. Systém VOC ma své zakotveni
v Zékon¢ 0 vinohradnictvi a vinafstvi (Zakon ¢. 321/2004 Sb.) apodoba se sousednimu
rakouskému DAC.

Zname dnes pét znacek VOC, ato VOC Znojmo, VOC Mikulov, VOC Pélava, VOC Modré¢
hory a VOC Blatnice. Pro oznaceni vina apelaci VOC, musi vino projit skrz odbornou
degusta¢ni komisy. Komise vina hodnoti pomoci senzorické analyzy podle CSN ISO 8586-2
(tzv. zkouska druhého stupné), kde je v zastoupeni piitomno i Ministerstvo zemedélstvi. [24]

6.2 Germansky zpisob

Germénsky systém zatiizeni je v Ceské republice uzédkonén Zikonem 0 vinohradnictvi
a vinafstvi. Udava tyto kategorie vin:

1. Zemské vino (minimalni cukernatost mostu 14°NM)
e Moravské zemské vino
e Ceské zemské vino
2. Jakostni vino (minimalni cukernatost mostu 15°NM)
3. Jakostni vino s privlastkem
e Kabinetni vino (minimalni cukernatost mostu 19°NM)
e Pozdni sbér (minimalni cukernatost mostu 21°NM)
e Vybér z hroznii (minimalni cukernatost mostu 24°NM)
e Vybér z bobuli (minimalni cukernatost mostu 27°NM)
e Ledové vino (minimalni cukernatost mostu 27°NM, pticemz sklizen hroznli
musi probihat pfi teplotach -7°C a niz$ich)
e Slamové vino (minimalni cukernatost moStu 27°NM, pted zpracovanim byly
hrozny nejméné 3 mésice na slamé ¢i rakosu)

e Vybér z cibéb (minimalni cukernatost mostu 32°NM)
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kde jednotka °NM ma vyznam jednoho stupné normalizovaného mostoméru, piicemz 1°NM
znaci 1 kg piirodniho cukru ve 100 1 hroznového mostu. [25] [23]

Ceskou republiku spojuje s timto systémem jiz dlouholeta tradice. Cesky spotiebitel je jiz
zvykli orientovat se pomoci ptivlastkii. Zije v domnéni, ze ¢im ,,vy$§i vinny p¥ivlastek, tim
kvalitnéjsi vino bude. Opak vSak mnohdy byva pravdu. Takto sméfovana poptavka totiz vinaie
motivuje K pozdéjSimu sbéru hroznt, ¢imz dosahuje vy$$i cukernatosti v hroznech, coz
vetSinou nepomaha vinu ke kvalité, nybrz k rstu prodejni ceny.

Vysoka cukernatost hroznii muze kvalit¢ vina uskodit v momenté, kdy je zbytecné velky
nepomér zbytkového cukru ke kyselindm, ¢i dojde k prokvaSeni do sucha. Po prokvaseni cukru
se nasledné projevuje prfilis vysoky obsah alkoholu. Kvalitnich vysledkl s vy$simi piivlastky
vinafi dosahuji tehdy, kdy se jim podaii vyvazit zbytkovy cukr ke kyselinam. [23]

7 ORGANOLEPTICKA ANALYZA

Organoleptika neboli smyslové hodnoceni se ve vinafstvi pouziva K posouzeni vysledného
produktu. Jde o pradavné uméni, 0 kterém se zminovali jiz staii filozofové. Prostiedkem
hodnoceni je degustace, pfi které jsou vyuzivany hlavni smyslové vjemy jako je ving, chut,
barva ¢i teplota. Jejim cilem je popsat produkt. Zamétuje se predevsim na pojmenovani kvalit
a chyb. Pro objektivni posouzeni je zapotiebi velkého soustfedéni, pozornosti i dobré paméti.

[31]
7.1 Vzorky

Ve své praci jsem se zaméfila na vina pochazejici z izemi Ceské republiky. Zastoupeny jsou
zde ob¢ vinatské oblasti a vSech Sest vinatrskych podoblasti.

Analyzovani probéhlo v rdmci ¢tyfech odrid — Rulandské bilé, Rulandské Sedé, Rulandské
modré a Frankovka.

Tab. 1: Seznam vzorku analyzovanych vin. [22]

Vysledné
Vzorek | Odrida Roé¢nik | Podoblast Podoblast Vinafstvi gofadi
. 3
Bl Rulgﬁ(gske 2015 Morava | Velkopavlovicka Patria Kobyli, a.s.
Slechtitelska vinatska 2
N Rlandske 2015 Morava Znojemské echtitelska vinafska
N stanice Znojmo, s.r.0.
B3 Rulandské 2016 Cechy Litométicka Zernosecké vinafstvi, s.r.o. 1
bilé
) . 1
B4 | RulandSk€ | 2016 | Morava | Velkopaviovicks Petr Skoupil
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B5 Rulandské 2015 Morava Slovacka Horakova farma, a.s. 3
Sedé
B6 Rulandské 2016 Cechy Litoméficka Zernosecké vinafstvi, s.r.o. 2
Sedé
. 1
Cl | Frankovka | 2016 Morava | Velkopavlovickd Petr Skoupil
i Templaiské sklepy 3
2015 Morava Mikulovska -
C2 | Frankovka relovska Cejkovice
2017 Cech Meélnicka i
c3 Frankovka echy &lnicka Josef Piksa 2
& 2
Cc4 | Rulandské |55, Morava | Velkopavlovickd Petr Skoupil
modré
landske Morava Znoiemské Slechtitelska vinaiska 3
C5 Rulan SKe 2015 J stanice Znojmo, s.r.0.
modré
C6 Rllllllgg:i(izké 2015 Cechy Litomé&ficka Zernosecké vinafstvi, s.r.o. 1

7.2 Degustace

Degustace se ucastnilo 20 hodnotitell, kterymi byli zkuseni odbornici i béZni konzumenti vina.
Hodnoceni probihalo Vv prostfedi vhodném pro senzorickou analyzu za pomoci stobodového
systému dle OIV. Kazdy hodnotitel k bodovému vysledku vzdy dopliioval subjektivni nédzor
formou komentare.

Pro degustaci byl vytvofen degustaéni list, kde byly vzorky oznaceny zastupnymi symboly (viz.
Tabulka 1), aby bylo docileno anonymity vin. Kazdy ¢len komise nasledné obdrzel hodnotici
tabulku stobodového systému OIV [32] pro kazdy vzorek.

Vzorky bilych odrid, tzn. Rulandské bilé a Rulandské Sed¢, byly pfed podavanim vychlazeny
na teplotu 10 °C. Pro degustaci byly vyuzity tenkosténné, ¢iré sklenice tulipanového tvaru.

Vzorky ¢ervenych odriid byly otevieny tii hodiny pred zacatkem degustace. Tyto vzorky tzn.
Rulandské modré a Frankovka, byly podavany pii teploté 18°C. Nalévany byly do
tenkosténnych, ¢irych sklenic s Sir§im dnem, nez tomu bylo u bilych vzorkt. Tento typ sklenice
umoznuje lepsi uvolnéni aromatickych latek.

Bézni spotiebitelé se do zna¢né miry ve stobodovém systému OIV neorientuji, nebo se s nim
doposud viibec nesetkali. Pro tento ptipad byl pfedseda degustacni komise jakymsi poradcem.
Vedl celou komisy a Sel v degustaci ptikladem.
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8 CHEMICKA ANALYZA

Pracovni postupy byly voleny dle laboratornich ndvodt Univerzity Pardubice a dle ceské
technické normy CSN 56 0216. V piipadé potieby byly pouzité postupy optimalizovany. [22]

8.1 Stanoveni pH

Hodnota pH je definovana jako zaporny dekadicky logaritmus aktivity vodikovych kationt
Vv roztoku. Jeho stanoveni muze probihat pomoci rtiznych metod.

Po otevieni kazdého vzorku bylo pH zméteno sklenénou elektrodou pH metru. Vysledky mieni
jsou uvedeny v tabulce 2. [22]

8.2 Celkova kyselost vina

Pro stanoveni celkové kyselosti vina bylo do kadinky pipetovano 10 ml vina a 10 ml destilované
vody. Do vzniklého roztoku bylo vlozeno magnetické michadlo a kadinka byla umisténa na
magnetickou michacku. K roztoku vina byl po 0,5 ml pfidavan 0,1 M (1 mol/dm3) roztok
hydroxidu sodného, pficemz bylo pomoci pH metru zaznamenavano meénici se pH roztoku
a pridané mnozstvi hydroxidu az do hodnoty pH vyssi nez 8. Bod ekvivalence byl graficky
vyhodnocena vypocet celkového obsahu kyselin v jednotkach g/l byl proveden dle vztahu: [22]

x=f-a 0,75

kde:

X ... mnozstvi celkovych kyselin v g/l

f ... faktor 0,1 M roztoku NaOH

a ... spotieba NaOh v bodé¢ ekvivalence

Vysledky méfeni jsou uvedeny v tabulce 2. [22]

8.3 Stanoveni kyseliny vinné

Do kadinky byly navézeny 4 g chloridu draselného apoté bylo pfidano 25 ml vina. Po
rozpusténi KCL bylo pfidano 25 ml 95% etanolu a roztok byl 3 minuty intenzivné michan.
Nasledné byl roztok ponechan v klidu po dobu 10 minut a poté zfiltrovan ptes skladany filtr.
Srazenina byla promyta 2x 5 ml 95% etanolu. Filtra¢ni papir se srazeninou byl pienesen do
titraéni banky se 100 ml vrouci destilované vody, po rozpusténi bylo ptidano nékolik kapek
indikéatoru fenolftaleinu. Nasledné¢ byl roztok titrovan 0,1 M NaOH do prvniho stalého
rizoveho zabarveni. Vysledné mnoZzstvi kyseliny vinné v jednotkdch g/l bylo posléze
vypocitano ze spotieby odmérného roztoku NaOH dle vztahu: [22]
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m = cNaOH * V - M, kde:

C NaOH ... je presna koncentrace odmérného roztoku NaOH

V ... spotfeba odmérného roztoku NaOH

M ... molekulova hmotnost kyseliny vinné (150,087 g/mol) [22]

Vysledky méfeni jsou uvedeny v tabulce 2. [22]

8.4 Stanoveni organickych kyselin

Stanoveni organickych kyselin zastoupenych ve vzorcich vina probéhlo za pomoci kapalinové
chromatografie.

HPLC neboli High-performace liquid chromatography je fyzikalné—chemicka separac¢ni
metoda. Konkrétné jde 0 vysokoucinnou kapalinovou chromatografii. Tato chromatograficka
technika slouzi k odd€lovani slozek vzorku ak naslednému stanoveni piitomnosti
a koncentrace obsazenych latek, poptipadé k izolaci slozek smési. Separace jednotlivych
slozek, rozpustnych v konkrétnim rozpoustédle, je provadéna za pouziti kapalné mobilni faze
a pevnych stacionarnich fazi, které jsou umistény v kolonach.

Aparatura kapalinového chromatografu je slozena z vysokotlakych Cerpadel, davkovaciho
zafizeni, kolony, detektoru a vyhodnocovaciho zafizeni, kterym je ve vétSing piipadt pocitac.

Vysledkem analyzy je chromatogram. Tento vystup znazornuje jednotlivé piky separovanych
sloZzek vzorku. Retencni ¢as je zde doba mezi davkovanim vzorku a jeho eluci z kolony. Diky
nému muzeme dané latky identifikovat. Ke kvantifikaci, tedy k ur€eni mnozstvi obsazené latky,
slouzi plocha ptislusného piku. [22]

8.4.1 Organické kyseliny ve vzorcich vina

Vzorky vin byly pred analyzou 10x natfedény redestilovanou vodou. Nasledné byly
prefiltrovany ptes 0,45 um PTFE filtr. Jednotlivé organické kyseliny byly identifikovany na
zéklad¢ porovnavani reten¢nich Casti. Analyza probéhla trikrat u kazdého vzorku. Nasledné
byla ze vSech analyz vypoctena primérna plocha jednotlivych pikt, kterd byla dosazena do
rovnice regrese kalibra¢ni ptimky. Tim byla vypoctena koncentrace jednotlivych organickych
kyselin obsazenych ve vinech. Vysledky analyzy ukazuji obrazky 4 a 5. [22]

19



O VYSLEDKY

9.1 Vysledky stanoveni pH, celkové kyselosti vin a Kyseliny vinné

Tab. 2: Hodnoty pH, celkové kyselosti a kyseliny vinné [22]

vorsc | s | pn | Skt | oine | oreine
B1 Velkopavlovicka 3,31 6,18 2,21 35,81
B2 Znojemska 3,29 7,36 2,52 34,20
B3 Litométicka 3,41 7,11 1,48 20,76
B4 Velkopavlovicka 3,51 6,95 2,52 36,22
B5 Slovacka 3,38 6,50 2,80 43,02
B6 Litométicka 3,60 7,13 1,04 14,60
c1 Velkopavlovicka 3,58 6,02 2,21 36,75
co Mikulovska 3,61 5,67 2,26 39,81
C3 Me¢lnicka 3,49 5,89 2,56 43,43
ca Velkopavlovicka 3,74 4,83 1,54 31,87
C5 Znojemska 3,55 5,02 1,93 38,49
Cé Litométicka 3,68 5,72 1,41 24,67

Stanovovani pH u vybranych vin neukazuje Zadny vyznamny rozdil mezi bilymi a ¢ervenymi
viny. [22]
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Obr. 1: Graf pH vzorku. [22]
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Z uvedenych vysledki méfeni je zfejmé, ze bila vina obsahuji vice kyselin nez vina Cervena.
Celkova kyselost analyzovanych bilych vin se pohybuje v rozmezi 6,18 — 7,36 g/l. U ¢ervenych
vin byla poté kyselost namétfena v rozmezi 4,83 — 6,02 g/l. Avsak tento fakt nijak vyznamné

neovliviiuje hodnoty pH. Diivodem je sila a koncentrace jednotlivych kyselin v danych vinech.
[22]

Obr. 2: Graf zavislosti kyseliny. Vinné na odradg. [22]
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Diky dosazenym vysledkim pfenesenym do grafu miizeme s fici, Ze odrida neni jedinym
faktorem, jez ovliviiuje mnozstvi kyseliny vinné ve vinég.
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Obr. 3: Graf zavislosti kyseliny vinné na regionu. [22]
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Graf zavislosti kyseliny vinné na regionu dokazuje fakt, Zze dand oblast velmi ovliviiuje
mnozstvi kyseliny vinné ve vin¢ a tim 1 pomér dalSich organickych kyselin viz kapitola
Vysledky stanoveni organickych kyselin.

Zamé&fime-li se na hodnoty kyseliny vinné z podoblasti Litométice, miizeme jednoznacné vidét
niz8i trend zastoupeni kyseliny vinné v téchto vinech. Tento vysledek opét poukazuje na
vyznam mista a dalSich faktort, které terroir zahrnuje.
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9.2 Vysledky stanoveni organickych kyselin

Obr. 4: Graf obsazenych kyselin u vzorka bilych vin. [22]
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Obr.5: Graf obsazenych kyselin u vzorki ¢ervenych vin. [22]

OBSAZENE KYSELINY

5,00
4,655

4,50

4,00
376

355
3,50 3,40

1,00 257
2,50

2,00

1,50

Mnoistvi ltky [g/1]

1,00

0,50

0,00

Vzorek

Bk vinnd mk jableéna mk mléénd mk.octovda MWk citronova Mk jantarova

23



Prevladajicimi kyselinami ve vzorcich jsou kyselina vinna, kyselina jable¢na a kyselina mlécna
coz méteni také potvrzuje. Na obrazcich 4 a 5 je zifejmy rozdil poméru kyselin mezi bilymi a
¢ervenymi viny. Bilym vinim dominuje kyselina vinna a kyselina jable¢na, oproti tomu u
malolaktické fermentace, které se vyuziva piedev§im pii vyrobé Cervenych vin. Pfi tomto
procesu kmeny bakterie Oenococcus oeni konvertuji kyselinu jablecnou na jemnéjsi kyselinu
mlécnou. Mnozstvi kyseliny jable¢né se u bilych vin pohybovalo v rozmezi 2,71 az 4,48 g/l a
u cervenych v rozmezi 0,78 — 2,73 g/l. Hodnoty kyseliny mlééné poté byly vyhodnoceny u
bilych vin v rozmezi 0,76 — 2,03 g/l a u ¢ervenych vin v rozmezi 2,66 - 4,65 g/l. [22]

9.3 Vysledky organoleptického hodnoceni

Komise se téméf jednoznacné shodla na jedine¢nosti vzorku z podoblasti Mikulov. Vino bylo
oznaceno za velmi mineralni. Pfi¢inou tohoto senzorického vjemu je pravdépodobné naprosto
specifické podlozi této podoblasti.

vvvvvv

Naopak vzorky z oblasti chladngjSich byly vnimany jako leh¢i a jemnéjsi. Tento jev miiZze byt
zpusoben

Maximalizace objemu produkce vinafe podle komise nesvédci kvalité vina. Vzorky mensich
vinart, ktefi nemaji tak vysoké komercni cile a jejich produkce neni smétovana do obchodnich
fetézcl, si z degustace odnesly daleko vyssi hodnoceni. Komise je takika jednoznaéné oznacila
jako osobitéjsi, plné ¢i extraktivni.

Po secteni bodového hodnoceni kazdého degustatora pro vSechny vzorky byly hodnoty
zprumérovany. Nasledné bylo vytvoieno poradi vzorkt v ramci kategorie dle odrtd viz. tabulka
1.

10 DISKUZE

Hodnota pH je zavisla na odridé révy, avsak hlavni vliv je pfikladan poméru organickych
kyselin. Piedevsim jde tedy o zastoupeni kyseliny vinné, na coz ma vliv nejen odrida, ale
hlavné region a zplsob zpracovani vina. Kyselina vinna je silnéj$i kyselinou neZ kyselina
Jjable¢na, proto ma na hodnotu pH vétsi vliv.

Vzorky vin stejné odriidy s téméf stejnym pH maji rozdilnou chut’, barvu i aroma, coz potvrzuje
senzorické hodnoceni komise.

Vysledek analyzy kyseliny vinné ve vzorcich pomoci kapalinové chromatografie byl nepatrné
vyssi nez vysledek analyzy titra¢ni metodou. Divodem s nejvetsi pravdépodobnosti bude
zpusob provedeni. [22]
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Mnozstvi danych organickych kyselin ve vin€ je jednoznacné ovlivnén terroirem, Misto
péstovani i odlisné klimatické podminky maji totiz vliv na obsah a sloZeni organickych kyselin
jiz v bobulich.

Pfi¢inou mineralniho dojmu, ktery komise méla ze vzorku pochazejiciho z Mikulovska, jsou
pravdépodobné vapencové slozky v pade. Tento prvek je velmi charakteristicky pro tuto oblast
a umozinuje zde naprosto jedine¢né podminky pro péstovani révy vinné a jejiho nasledného
zpracovavani.

Pticinou snizovani kvality vina pfi maximalizaci objemu vynosu z dané plochy vinice by mohlo
byt neimérné mnozstvi kilogramti hrozni na jednu rostlinu révy. Rostlina tak ztraci schopnost
hrozny dostatecné vyzivit.

Vzhledem k vysledkiim analyz, které potvrzuji vliv terroiru na analytické i senzorické
parametry vina zvazuji benefity jednotlivych zatfizeni vin. Spottebitelsky vyhodnéj$im se jevi
Romansky zptisob zattizeni, nebot’ jeho podstatou je pravé terroir. Konzument se tedy muize
fidit tim, odkud vino pochdzi. Vina si drzi osobitost regionu, coz umoznuje snazsi orientaci.
Takto zatfizena vina navic ve vétSin€ ptipadech prochazi naroénymi zkouskami, ¢imz je
zarucena kvalita produktu.

Krokem kuptfedu by dle mého mohlo byt uvadéni presného ptivodu vina pfimo na etiketu
spole¢n¢ s jeho cukernatosti. Osobné zastdvam nézor, Ze spotiebitel by o ving, které kupuje,
m¢él mit Sanci védet dostatek informaci.

Do budoucna by bylo dle mého rozumnym krokem, utvofit jakysi spottebitelsky navod. Tento
navod by konzumentim poradil, na co je dobré dat si pfi vybéru vina pozor a jak vybrat to
spravné nasim chutim.

Dalsim moznym zpisobem, jak rozvinout tuto praci, by mohlo byt zaméfeni na teploty v daném
prostiedi. Zpracovat podrobnéjsi teplotni méfeni v danych oblastech v navaznosti na celkoveé
klima a jeho vliv na vino.

11 ZAVER

Cilem této prace bylo dokdzat vliv terroiru na analytické a senzorické parametry vina.
Provedené chemické analyzy dokazuji vyznamny vliv oblasti na dané vino hned v n¢kolika
parametrech jako je naptiklad pH, celkova kyselost ¢i pomér obsazenych organickych kyselin.
Organolepticka analyza vliv terroiru potvrdila také. Bylo prokézano, ze kazda oblast rozhoduje
o vuni, chuti 1 vzhledu dané¢ho vina podobn¢ jako jeho odriida. Dosla jsem také k zavéru, Ze
nékteré z podoblasti maji dokonce tak charakteristické rysy, ze je lze odhalit 1 senzorickym
posouzenim. V navaznosti na potvrzeny vyznam terroiru jsem vyhodnotila Romansky zplisob
zattizeni jako spotiebitelsky vyhodné;si.
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13 SEZNAM OBRAZKU A TABULEK

Obr. 1: Graf pH vzorkt.

Tab. 1: Seznam vzorkd analyzovanych vin.

Tab. 2: Hodnoty pH, celkové kyselosti a kyseliny vinné.

Obr. 2: Graf zavislosti kyseliny. Vinné na odradé.

Obr. 3: Graf zavislosti kyseliny vinné na regionu.

Obr. 4: Graf obsazenych kyselin u vzorkt bilych vin.
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Obr.5: Graf obsaZzenych kyselin u vzorkt ¢ervenych vin.
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